O 2 e DESARROLLO DE

TECNICAS MICROBIOLOGICAS DE
INTERES EN ALIMENTACION

Lugar de celebracidn. Facultad de Ciencias del Mar y Ambientales (CASEM) - CAIV. Puerto
Real (Cadiz)

Director. JesUs Manuel Cantoral Fernandez (jesusmanuel.cantoral@uca.es)
Fechas de celebracidn. Del 22 al 26 de julio

Horario. De lunes a viernes de 9:30 12:00 horas (teoria). De lunes a jueves de 12:00 a 14:30
(practicas). Viernes de 12:00 a 14:30 horas, visita a bodega

Objetivos. Entender la importancia del control microbiolégico en alimentos. Conocer las
técnicas mas Importantes para la deteccidn de microorganismos contaminantes de los
alimentos. Familiarizarse con las técnicas de control microbiologico. Conocer los efectos que
pueden producir en el hombre las intoxicaciones de origen microbiano en alimentos. Saber los
grupos de alimentos y su importancia sanitaria. Conceptos basicos de alimentos transgénicos.
Principales enfermedades microbianas transmitidas por los alimentos. Realizacion de Practicas.

Visita a una Bodega tipica jerezana.

Periodo de inscripcidén. Del 20 de mayo al 20 de junio

Perfil académico de los solicitantes. Licenciados, graduados o master en Ciencias
Plazas. 20-30

Modalidad. Presencial

Precio. 30€
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Proyecto financiado por el Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario ceiA3 mediante fondos aportados por el Banco Santander (Divisidn
Global Santander universidades) y el Ministerio de Educacidn, Cultura y Deporte en el marco del Programa Campus de Excelencia Internacional


http://www.uco.es/idep/training_network_courses_ceia3/

