O 9 = APLICACIONES DE

LOS PROCESOS CON FLUIDOS
SUPERCRITICOS EN LA INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA

Lugar de celebracion. Instituto Universitario de Investigacion Vitivinicola 'y
Agroalimentaria

Director/a académico/a del curso. Clara M. Pereyra Lopez (clara.pereyra@uca.es)
Fechas de celebracion. Del 13 al 17 de julio de 2015

Numero de horas. 35h

Objetivos. Proporcionar a los alumnos una vision general del campo de los fluidos
supercriticos, sus aplicaciones y ventajas, particularizando en la industria agroalimentaria.
También se incidird en las nuevas tendencias e investigaciones mas novedosas
relacionadas con los mismos.

Periodo de inscripcion. Hasta el 29 de junio de 2015

Perfil académico de los solicitantes. Postgraduados

Numero de plazas. 20

Precio. 20€¢

Convalidable como actividad formativa en el programa de doctorado.
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Proyecto financiado por el Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario ceiA3z mediante fondos aportados por el Banco Santander (Divisién
Global Santander universidades) y el Ministerio de Educacién, Cultura y Deporte en el marco del Programa Campus de Excelencia Internacional
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