
 

 
 

APLICACIONES DE  
LOS PROCESOS CON FLUIDOS 

SUPERCRÍTICOS EN LA INDUSTRIA 
AGROALIMENTARIA 

09. 

Lugar de celebración. Instituto Universitario de Investigación Vitivinícola y 
Agroalimentaria 

 
Director/a académico/a del curso. Clara M. Pereyra López  (clara.pereyra@uca.es) 

 
Fechas de celebración. Del 13 al 17 de julio de 2015 

 
Número de horas. 35h 

 
Objetivos. Proporcionar a los alumnos una visión general del campo de los fluidos 

supercríticos, sus aplicaciones y ventajas, particularizando en la industria agroalimentaria. 
También se incidirá en las nuevas tendencias e investigaciones más novedosas 

relacionadas con los mismos. 
 

Periodo de inscripción. Hasta el 29 de junio de 2015 
 

Perfil académico de los solicitantes. Postgraduados 
 

Número de plazas. 20 
 

Precio. 20€ 
 

Convalidable como actividad formativa en el programa de doctorado.  
- RECURSOS AGROALIMENTARIOS 

Inscripción aquí 
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